
SCHEDA TECNICA 
 
 

Nome: vigna Bussia 
 

Denominazione: Langhe DOC Chardonnay 
 

Vitigno: Chardonnay 
 

Raccolta: manuale in cassette 
 

Vinificazione: pressatura senza diraspatura. La vinificazione 
si svolge in acciaio, la fermentazione alcolica dura alcuni 
giorni.  

 
FML: in tonneau nuovi di rovere francese 

 
Invecchiamento: circa 12 mesi in nuovi tonneau di rovere 
francese  

Produzione: da 2000 a 3 000 bottiglie circa all’anno. 

 
Note degustative: 
Colore: giallo paglierino 
Olfatto: caratteristico 
Gusto: secco, morbido, pastoso, armonico 

 
Temperatura di servizio: 10-12°C 

 
Abbinamenti consigliati: ottimo aperitivo. Si abbina 
perfettamente ai primi piatti di pesce, alle carni bianche, ai 
molluschi ed ai formaggi. 

 
Il nome: porta il nome del cru dal quale proviene 
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